Umstellung des konventionell wirtschaftenden
Weinguts auf einen zentifizierten Bioland-Betrieb
hat ihn erst einmal knapp die Halfte seines Kun-
denstamms gekostet. Hoherer Aufwand im Bemii-
hen, bestmogliche Qualitit zu erzeugen, liefen
die Flaschenpreise steigen. Das macht nicht jeder
Kunde mit. Dass er den Schritt in den Bioweinbau
gewagt hat, bereut Bischmann nicht. Im Gegen-
teil. Wir sind niher ans Produkrt geriickt”, bringt
der Weinbautechniker die naturnahe Arbeit im
Weinberg auf den Punkt. Die Umstellungsphase
des Gutes ist nun abgeschlossen, der 2017er ist der
erste Jahrgang, der als zertifizierter Biowein auf
die Flasche gefiill wurde. Ein spannendes Beispiel
dafiiristder feinherbe Sauvignon blanc. Er ist ein
leiser, feiner Vertreter der nach wie vor am Marke
stark nachgefragren Rebsorte. Dezente Aromatik
von reifem Apfel und grasig-vegetativen Noten in
der Nase, bietet der Sauvignon am Gaumen ein
aberraschendes Geschmacksbild, denn zu der eben-
falls dezenten Sauvignon-Aromatik mit Brennessel
und gritnem Paprika gesellt sich ein deutlicher



